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CUCINA DI CASA

Resina nasce con ('idea e la voglia di emasionars di nuova per le cose semplici, per ritravare i sapori
Toris, che propria a Lei ha valuto ispirarsé per provare a ricreare quelln sensagione unica di una tavole

Da Resina la cucina é casa, é vitarna al guste sincera. & nulla come i gusto pud. cullare le memoria e
la fantasia. Cos'e dricordo di unemagione se non o vista della farina sul tavale. di lavora, o i profuma
del pane fatto in casa, o quella pentola che borbatta sempre e camunque. Racconterema dei givi mattutini
verdure per d soffritte, di quella bruciatura sul palsa per prendere di fretta la teglia dal forna.

Gusto. e vicorde, tradigione e ricerca, passione e concretesga. Eccola la nostia dimensione: le migliard
vedeni fare lo scarpetta. Perché a noi decisamente non piace vederi scivpati, belli de nenna.

Se Dia avesse valuto. che sequissima
padsa dapa passa. le ricetle,
non cé amebbe dato le Nonne!”
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E ﬂzucchero a Se\'aioo

Polpetta di Genovese fritta "»*">™"7 13.00
Stracotto di manzo e cipolle con fonduta di Pecorino Romano Dop

Fried meatball of beef stew and anians with Pecorine. Romana fandie
Pizzetta bianca e lingua ">*7o=""%7 12,00

Pizza farcita con lingua di manzo, salsa verde e mayo alla senape

Tartare di manzo condita °"
Manzo marinato con olive, capperi, senape in grani e limone

Beef tartare seasoned with olives, capers, seed mustard and lemon
Fiori pastellati *""

Fiori di zucchine fritti, farciti con mozzarella e acciughe

Panzanella al pomodoro """ 12.00
Insalata di pane condita con pomodoro, olive, sedano,
cipolla, stracciatella, basilico e limone

Parmigiana al tegamino "
Melanzane fritte e infornate con salsa di pomodoro,
mozzarella, Grana Padano Dop e basilico
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DALLORTO DE NONNA vegetasies

14.00

12.00

12.00

Patate al forno 6.00 Funghi arrosto

Patate arrostite con aglio, olio, pepe e roSmarino

Roasted potatses with garlic, oil, pepper and rosemary R

Main Courses

[}ichiarore J SeconJof

Polpette della Nonnaliel vt
Polpettine di manzo infornate e ripassate

in salsa di pomodoro con Grana Padano Dop e basilico

Petto di vitella alla Fornara =>"°"7 21.00

Petto di vitella arrostito al forno e stufato al vino bianco
con sedano, carote, cipolle e rosmarino

Pollo alla Cacciatora “*'&" 17.00

Sovracosce di pollo rosolate al vino bianco
con aglio, capperi, olive, acciughe e rosmarino

anchavies and wdemary
Maialino arrosto =" 20.00
Collo di maiale arrostito al rosmarino e servito con fondo bruno

Porte nech raasted with resemary and sewed with brown stack

17.00

Orecchia d'elefante (circa 400 ¢r) ">  28.00
Cotoletta di lombo di vitella, panata e fritta
Breaded, and fhied veal cutlot

Servizio, pane e focaccia fatti in casa 2.00 p.p.

6,7,13,16

cardoncelli arrostiti e salsa verde
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Pasta Plateg

Lf@ Faste

Bucatini all'Amatriciana ’
Bucatini "Pastificio Lagano, salsa di pomodoro,
guanciale stagionato, pepe nero, Pecorino Romano Dop

Bucatini pasta, tamato. sauce, pork cheek, black pepper, Fecorina. Romano

Spaghettoni alla Carbonara ™’ 14.00
Spaghettoni "Pastificio Lagano", tuorlo pastorizzato, guanciale
stagionato, pepe nero, Pecorino Romano Dop e Grana Padano Dop

§  pasta, ' , pork cheek, black pepper,

Risotto ossobuco e zafferano >"=""'"e"
Riso Carnaroli allo zafferano, mantecato con burro acido
e Grana Padano Dop, ossobuco di vitella e salsa gremolata

Safffron Carnarals vice, creamed with butter, vinegar and Grana Padane,
v o

Ravioli di Rosina »»"™" 15.00
Pasta all'uovo fatta in casa farcita con ricotta, spinaci, Grana
Padano Dop, salsa di datterini, stracciatella, limone e basilico

Hlomemade egq pasta filled with ricotta cheese, spinach, (nana Fadana,

Lasagna alla Bolognese ">"="™>!" 16.00
Pasta all'uovo fatta in casa infornata con ragh di manzo
al pomodoro, mozzarella, besciamella e Grana Padano Dop
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Fettuccine alla Cornuta e tartufo 7 18.00
Pasta all'uovo fatta in casa mantecata al burro
e Grana Padano Dop con tartufo di stagione

13.00

18.00

Verdura ripassata ™" 6.00 Caponata di verdure il 9.00 C % o A i
i ione, ripassata con aglio, Zucchine, melanzane e peperoni, -
Ziguer ?)e%t::r?cgilg L fritti e conditi con olive, capperi-e aceto k Sem P ”2
SW’W‘[ M@gﬂéﬂé&@, é&%ééeél WL(/;%/ W, :ZM,CC%W, WW’ Mpeppmr ‘ - ' Ot t ‘
edl and chille pepper WWWMW capers, and vinegar 1 P.\ )
cl e ’ q!0 no

Ast us For dishes of (he day
‘Z'Da&é Delico((SS{mo...
B —— Dessert
Piramist 57 £

Tuorlo pastorizzato, mascarpone, Savoiardi, caffé e cacao

La Bomba > 7.00
Bombolone fritto ripieno di Nutella

lypical fried italian Knaphen stuffed with Nutella cream

La torta di Nonna »»""
Crostata di pasta frolla con crema pasticcera e pinoli

Pastry tart with custard, and pine nuts

T.00

Pannacotta ai frutti rossi "
Pannacotta con coulis di frutti rossi

T.00

DABCUE =~

Acqua (rMicrofiltrata in base al Dgl 181/2023) 2.00
Birra nazionale (3 o) 5.00
Birra artigianale a rotazione (3301  6.00
Soft Drink (3 c) 3.00
Soft Drink Premium (3301 5.00

Espresso / Caffé Dec
Amari e Digestivi a partire da /fron D.00
Grappe e altri Distillati - vertire aa/fron 6.00
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a partire da /from 2.50
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Da Resina Cucina di Casa beviame cosi
Qui non cé wine della casa, ma cé il vine di casa.

Ci piace d vine sincers, fatte da famiglie, in famiglia.
Raccontereme di vitigni locali, di Rema e dec susi meraviglissi
dintorné, di bradizieni e di nusve generagioni piene di energéa e idee.
Una bottiglia é breppa? Chiedicc ranquillamente un bicchiere di vine!
Abbiame una mescita melts ampia, sappiame come aivtartd!
[wlle le etichelle in carla prevengene da realte molls attente
alle salute del propris territerie e dei consumatons
per wnagricellura pic sana e vini pic ver.

Siame maelle curissi: ogni mese scepriame bettiglie e sterie nuove;
guindi fueri carta” cé sempre qualche sorpresa, chiediceln!

salute belli de nonna

Hlease, don't ask for hawse wine, we anly have Home wine :
we love family-made wine, created with love
and cwr whale wine list i aboul that!

(hink global, drink local. lWhen on Rome... diink as the locals dao!
Our area has so. many different grapes, braditions and staries
that yaw cannat miss aut an!

By the glass? Of couwrse! Just let ws brnouwr what youw would like
. bry and we will be happy to. bhelp!

Na pesticides allowed on this wine list!

We are very curiows. We like ta select new battles and wineries
every manth: ask ws abaul that and uncaver big surprises!

0@6@ come en uine?”
Sempre trsppe pecs!
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Prosecco DOC Brut 27.00

Metodo Classico Extra Brut 33.00
Garganega 100% + Menegatti + Veneto
Pet Nat "I1 Baffone" 29.00

Favorita 100% « Poderi Collario. + Piemante
Franciacorta DOCG Brut 46.00
Chardannay, Pinat Nera « Vegali + Lombardia

0ltrepd Pavese DOCG Metodo Classico Nature 40.00
Pinat Nera 100% + Chiara lorki » Lombardia

Emilia IGP Lambrusco Ancestrale "Selvadeg" 32.00

Lazio IGP Rosato Frizzante "Mezzaluna" 32.00

Mentepuleiana, Sangisvese + Castello. di Tovie in Pictra’* (Rm), Lagio

Lazio IGP Brut Rosato "<3" 30.00
Cosanese 100% - Olusell - Monteporsio. (B), Lasio

Frusinate IGP Rosato Frizzante "Gizziello" 32.00

Lecinara. 100% + Palagge Tronconi  #rce (1), Lagio

Lazio IGP Brut "Lallero" 29.00
Vormenting, 100% - Rapuretti - Laruwio (R, Lagio

86@ . EE . R(h)ome Wines
Ao ota Roma befla!

”\/ino Je Cosa

Bianco de Nonna Rosina "Vinello" 25.00
Vermentina 100% « Salis Teviae per Rasina + Tagliata (Rm)

Rosso de Nonna Rosina "Vinello"  25.00
Sgrab 100% + Solis. Teviae per Rosina * Thagliata (Rm)
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White Wines

Lazio IGP "Macchia Sacra" 30.00
Fiana 100% « Castella di Torre in Picbra * Tove in Picbra (Rm)
Lazio IGP "Cardo" 29.00
Vermentina 100% « Morichelli « Tvevignana (Rm)

Lazio IGP "Aquesia Bianco" 32.00
Chardannay, Grechelta. + Tevie dquesia * Acquapendente (VE)

Lazio IGP "I1 Pilastro" 26.00

Pobvt-Bior-Ghardag+Prebor Frggimsssr s Sotthabr (B

Umbria IGP "Acqua della Serpa' 45.00
Uve bianche della Vel Nering » Annesanti -+ Arrone (r)

Toscana Bianco IGP "Lupo Bianco" 32.00
Vewmenting 100% « Le Regaie + Gropsseto (Gr)

Rosa o)
Rose Wines
Lazio IGP "Rosa Crepata' 30.00
Ciliegiale, Canaiale, Aleatico.  Podere Puellee + Bolsena (VE)
Lazio IGP "Rosarotondo" 30.00
Umbria IGP Rosato "Nasciolo" 30.00

Barbera 100% + Annesanti = Awone (Tr)
Ro S S i Red Wines

Lazio IGP "Lago" 32.00
(rechette Nero, Ciliegiale  Fodeve Pueallee + farnese (VE)
Lazio IGP "Violo" 31.00
Violone 100% + Morichelli + Trevignano. (Rm)

Lazio IGP "I1 Versante 26.00
Lazio IGP "Aquesia Rosso" 32.00
Toscana IGP "Banditaccia" 34.00
Ciiegiale 100% - Le Ragaie + Capalbio (Gr)

Umbria IGP "Salto del Cieco" 32.00

Barbera, Merlot + Annesanti + Aviane (I)
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White Wines
Iazio IGP Malvasia Puntinata "Tellenae" 35.00

Lazio IGP "Liane Bianco" 35.00
Mabsasia Puntinata, Trebbiane + Liane + Grottaferiata (Rm)

Frascati Superiore DOCG "Racemo" 32.c0
Maluasia Puntinata, Tebbiane + Olivella + Frascati (Rm)

Lazio IGP "50 Filari" 30.00
Grechetto, Mabsasia, Falanghina « Colicchio + Pavana (Rm)

Rosa

Lazio Igp "Dino" 32.00

x ROSSi Red Wines

Rosé Wines

Roma DOC "Solis Terrae' 26.00
Mentepuleiana, Syraks » Solis Terrae + Tragliata (RM)
Lazio IGP "Mascalzone' 29.00

Cesanese 100% + Pinci + Albana. (Rm)

Lazio IGP "Quaranta/Sessanta' 30.00
Cesanese, Syrah, + Oltuelle + Frascati (Rm)
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White Wines

Lazio IGP "Domus Vitae Romana' 26.00
Bellene 100% -« Raffaele Schiavelle + Genagpana (Rm)

Bianco "Ambra' 32.00
lebbiana 100% + Rinelli Vigneti » Arcinagze (Rm)
Lazio IGP "Fertile" 3200

Bellzne 100% + Tomei + Segge (LE)

Frusinate IGP "Indomato" Macerato 3% .00
Matwrans, Pampanaro. + Dandle Scenna. + Pescasalids. (F1)

Frusinate IGP "Fatia" 35.00
Matwrana. 100% + Palago Trancani « Arce (1)

' R 0 S a Rosé Wines
Rosato "24H" 30.00
Cesanese dAlffile 100% + Rinelli Vigneti + Arcinagpo (Rm)
Frusinate IGP "Indomato" 30.00

Uva Gidia 100% + Danile Scenna « Pescasalide. (1)

Frusinate IGP "Fra Diaure" 32.00
Lecinara 100% + Palagge Tronconi + Arce (Fr)

RoSsS i Red Wines

Olevano DOC "Domus Vitae Romana" 26.00
Cesanese d Affile 100% « Raffaele Schiavella + Genaggana (Rm)

Rosso "Bosco" 32.00
Cesanese d Affile 100% « Rinell: Vigneti + Arcinazge (Rm)
Cesanese d'Affile DOC "Nemora" 32.00

Cesanese d Affile 100% + Raimande. - Affile (Rm)
Frusinate IGP "Volumnia" 32.00

Lot Srsivviierllod COE UL B Bosaolido )

Frusinate IGP "Lauterie" 36.00
Syrah 100% + Palagge Trancani « Arce (1)

3 \\

Gin TonlC ww 1
: Birras. * °
\ SPI‘ lt Z 7.00

] . . vino 6.00/’7.00
. Calice di

——




The Italian bpasseggiata
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White Wines
Bianco Piwi "Summ" 39.00
Salaris, Bronner, Sawvigner Gris. + Thamas Needermayn » Siidtiral

Venezia Giulia IGP "Think Yellow" 35.00
Ribolle, Gialle 100% + Primosic * Friuli Venegia Ginlia

Collio DOC*PinofhGrieinil Pezil 30.00
Pinat Grigio 100% + Nerina Pey » Friuli Venesia Givlia
Custoza DOC 27.00
Lugana, Garganega + Menegotti + Veneto

Langhe DOC LA tralt 52.00

Verdicchio di Matelica DOC "600 mt slm" 30.00
Verdicehia 100% « Colpacle « Marche

Abruzzo DOC Pecorino 30.00
FPecorina 100% « Nic lartaglia + Abrsga

Umbria IGP "Campo di Colonnello" 32.c0
Tebbiana Spaletina 100% + Raina + Montefalea (Fy)

Bianco "Lentamente" 32.00
Terre Siciliane IGP "Contrada Valle" 35.00
Catarratto. 100% « Criante » Sicilia

e 1.

Viné Dolec

Moscato d'Asti DOCG
Moscate 100%. « Teardi » Piemonte

Sweet Wines

Aleatico Dolce "7ero8"
Aboatice 100% = Geargea Marin - Gradele (V)

7.00/ 35.00

8.00

Rosé VWines

Chiaretto del Garda DOC
Cowiina, Molinara + Menegatti « Veneto

Costa Toscana IGP Aleatico dell'Elba
Aleatico 100% + Tenuta delle Ripalle « Tescana

RO S S i Red Wines

Bardolino DOC

Corvina, Rondinella, Molinara. « Menegotti » Veneta
Amarone della Valpolicella DOCG
Barolo DOCG "Domani"

Nebbiole 100% + Camparo. » Piemante

Barbera d'Alba DOC
Barbera 100% » Bacone « Piemonte

Brunello di Montalcino DOCG
Sangiouese 100% « fanti » Toscana

Chianti Colli Senesi DOCG
Sangiouese 100% « Mantepescini + Tascana

Rosso "Promiscuo"

28.00

33.00

28,00

TO.00

65.00

33.00

T70.00

33.00

32.00

Cabernet Sawvignon, Melot, Puugnole Gentile » I Cangianti + Umbria

Montepulciano d'Abruzzo DOC
Rosso "Lentamente"

Agkianico 100% + Lentamente + Campania

Primitivo di Manduria DOC
Puimitive 100% + Menbir Salento. « Puglia

30.00

32.00

2000

Cannonau di Sardegna DOC "Pusole" 45.00

i B NS et o D S

lo vi(o meno amara

Moscato di Saracena "Peppinal 8.co
Moscalo di Saracena, Guarnaccia, Mabuasia

Giuseppe Calabrese « Calabria
Passito di Pantelleria
Moscato. d Alessandria 100% - Teve di Zagara « Sicilia

6.00 / 29.00
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CUCINA DI CASA
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§ ' Covcal contonsniglilire 8 7 Yaltoe Lattssis & Sellt

CEREALS WITH GLUTEN MILK AND LACTOSE SULFITES

w * Custaced i * Sedans w1 Luping

SHELLFISH CELERY LUPIKS

8 Usva 5 9 Senape < 5 Cipslla

EGGS MUSTARD OFIOK

& Pasce v 10 Semi di Sesams &
FISH SESAME SEEDS GARLIC

w° Molluschi & U Arachidi
MOLLUSCS PEARUTS 7 AT,GUNI PRODOTTI

POTREBBERO SUBIRE
&6 Ol & 2 Twlla secca UF PROCESSO

DRIED FRUITS DI CONGELAMENTO

} possibile richiedere al personale di sala la consultazione del "Libro Ingredienti”
Ask our Staff for the "Ingredients Book"

WWweXroOSsinacucinadicasa.com



